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YOGURTLU KEK

1 adet yumurta

1 tath kasigi bal

1/2 su bardagi un

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 kase yogurt

1 cay kasigi ucuyla kabartma tozu

1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu
1/2 rendelenmis elma

Firini 180 dereceye ayarlayin. Yumurta ile bali ¢irpin. Un ve sivi yag yumurtal karigima ekleyin. Yogurt,
rendelenmis limon kabugu ve elmayi ilave edin, kabartma tozunu katin. Bitin malzemeleri iyice karigtirin. Kigik
bir kek kalibini yaglayip unlayin, karisimi yayin. 170 derece firinda 30 dakika pisirin.
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Fotograf "recaizade" tarafindan génderildi. 11.09.2020
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