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YOGURTLU KEK

150 grun

1+1/2 ¢ay kasig karbonat
1/2 cay kasigi tuz

50 gr tereyagdi

275 gr pudra sekeri

3 yumurta, aklari sarilari ayirilacak
125 gr yogurt

2 cay kasig Umun rendesi
Usti:

100 gr toz seker, elenmis
2 yemek kasigi limon suyu
Cicek biciminde seker

20 cm. ¢apindaki kek kalibini yagdlayip, dibine yagdh kagit yayin. Un, soda ve tuzu eleyin. Yumusayana dek yagi
ezip krem haline getirin. Seker ve yumurta sarilarini ekleyip iyice karigtirin. Yogurt ve limon kabugu rendesini de
koyarak ¢irpin. Azar azar unu da karigtirin. Yumurta aklarini kar gibi olana dek ¢irptiktan sonra yogurt karigsimina
ekleyin. Hazirlanan kaliba dokiin ve orta kizginliktaki firinda 1+1/4 saat pigirin. Firindan gikarinca birkag dakika
kalipta beklettikten sonra kaliptan ¢ikarip, sogumaya birakin. Usti i¢in ayrilan sekeri akici ve kalin kivama
gelene dek limon suyu ile karistinn. Kekin Gsttine sivayip, cicek bigimli sekerler ile siisleyin ve donmaya birakin.

NOT: Hi¢ kesilmeden bir giin bekletildiginde, kekiniz daha lezzetli olur.
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