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YOGURTLU KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi seker

1 cay bardagi sivi yag
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Genis bir kapta yumurta ve sekeri mikser yardimiyla kdpirene kadar ¢irpin.

Ardindan sivi yagi ekleyerek malzemeler iyice karigsana kadar tekrar ¢irpin.

Elekten gegirilen unu ekleyin, ardindan kabartma tozu ve vanilyayi da karigsima ekleyin.
Dibini yagladidiniz firm kabina ya da firin tepsisine karigimi dékin.

Karigimin igerisindeki havayi gikartmak icin tepsiyi birkag kez sert bir zemine vurun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin.

Kekinizi ilk sicaginin gikmasi igin sogumaya birakin.

Keki dilimleyin. Uzerine pudra sekeri dokUp servis edebilirsiniz.
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