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YOGURTLU KEK

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardagi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 adet yumurta

3 su bardagi un

Keki hazirlamaya baglamadan dnce kullanacaginiz biitin malzemelerin oda sicakliginda olmasina dikkat edin.
Yumurtalari derin bir karigtirma kabinin igine Kirin.

Uzerlerine toz sekeri ekleyin.

Karigstirma kabini tel ¢irpici kullanarak iyice ¢irpin.

Bu karigima sivi yag, yogurt ve vanilyay: ekleyerek ¢irpmaya devam edin.
Daha sonra un ve kabartma tozunu eleyerek kabin igine aktarin.

Spatula yardimiyla harci glizelce karigtirin.

Unu karigima tamamen yedirdikten sonra yaglanmig bir kek kalibina dokdin.
Onceden 180 derece isitiimis firinda yaklasik 45 dakika kadar pisirin.

Keki firndan almadan énce i¢inin iyice pistigine emin olun.

Pismis keki firndan ¢ikarin ve oda sicaklijinda biraz dinlendirin.

Yogurtlu kekiniz hazir. Dilimleyip hemen servis edebilirsiniz.
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