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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURTLU KEK

250 ml yogurt

6 fincan un

6 fincan seker

2 fincan eritilmis margarin

6 yumurta

1 yemek kagigi maya

Gida boyas! (mavi, pembe ve yesil)
800 ml krema

1 yemek kasigi seker

Firini nceden 180°C'ye kadar 1sitin. Yumurtalari beyazimsi olana kadar sekerle ¢irpin. Eritilmis margarini,
mayay! ve unu ekleyin. Daha sonra yogurdu ekleyin ve iyice karistirin. Karigimi 3 farkl kaseye paylastirin ve
farkli renklerde pasta hamurlari elde etmek igin her birine birka¢ damla renklendirici katin. Yagh kagitlar iceren 3
teneke kutuyu yaglayin ve siralayin. Her birine farkl renklerdeki hamurlari ekleyin. 20 dakika suresince pigirin ve
sonra sogumaya birakin.

Kremay!, sekeri ve renklendiriciyi karigtirin. 1. pastanin tzerini 6rtiin. Sonra 2. pastayi ekleyin ve tekrar tzerini
ortiin. Son olarak 3. pastayi ekleyin ve tamaminin Gzerini 6rtiin/kaplayin/kapatin. Pastayi bir siireligine
buzdolabina koyun. Daha sonra hazirdir!

Not: Daha fazla kat olusturmak isterseniz sadece daha fazla hamur hazirlayin ve bdylece daha fazla kat yapin.
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