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YOGIRTLI KEBAP (SANLIURFA)

1,5 kg az yagdh et (koyun veya kuzu)
150 gr sadeyagd

3 adet tirnakli ekmek

1 kase et suyu

1 kg koyun yogdurdu

1 ¢orba kasigi isot

Tuz

Et parca olarak alinir ve zirhla gekilerek kiyma haline getirilir. Biraz tuz eklenip karistirilir. Asli béyledir. Ancak
buna imkan bulunamazsa iri dis kiyma et alinmalidir. Ceviz blyUkligunde kiyma et alinir. Yuvarlak sise saplanir.
Skinci bir tike alinir ve saplanir. Mangal genisligine bagl olarak 7-8 tike saplanir. Mangalda biraz pisirildikten
sonra sisten ¢ekilir. Yagda kizartilarak tam pisirilmis olur. Tirnakl ekmek kare seklinde kiiglk parcalar halinde
dilimlenip servis tabagina konulur. Sicak et suyu ekmeklerin tUzerine gezdirilerek yumusamasi saglanir.
Ekmeklerin Gzerine yogurt serilir. Yogurdun Uzerine kizartilmig etler konulur. Sadeyag bir tavada daglanir,
arzuya bagli olarak icine isot eklenir ve tabaklara 2-3 gorba kasigi kadar gezdirilip sicak servis yapilir.
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