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YOGURTLU KEBAP (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

4 adet (lavas) acik ekmek

2 kg az yagh kiyma et

Y2 kg yogurt

1 yemek kasigi domates salgasi
3 dig sarimsak

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

4-5 yemek kasig! yag

Tuz

Ekmekler kare biciminde dilinerek blylkce bir tepsiye dizilir. Bir tava icerisinde iki yemek kasigi yagda kavrulan
salca, yarim bardak su ve tuzla birlikte bir iki tagsrim kaynatilarak ekmegin Gizerine ilave edilir. Siglere saplanan
kiyma et mangalda kebap seklinde pisirilir* ve ekmeklerin tzerine serilir. Hazirlanan sarimsakli yogurt ve daha
sonra tavada kalan yagda daglanan kirmizi biber ve nane tepsi Gizerine dokillr, servis tabaklarina alinir.

Not: Kiyma et bir tavanin igerisinde kavrularak dilinmis ekmeklerin tzerine yayllmak seklinde de yapilabilir.
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