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YOGURTLU KEBAP

www.ekmekisrafetme.com

200 gr kuzu but, kugbasi

200 gr bayat ekmek koftesi

50 gr (2 dilim) bayat ekmek

20 ml (3 yemek kasigi) zeytinyad
20 gr (2 yemek kasigi) tereyagdi

1 adet domates, rendelenmis

50 gr (1 su bardagi) yogurt

Tuz, karabiber, pul biber, kekik

1 adet sivri biber

1 adet kiraz domates

Bayat ekmekler zeytinyag ile iyice kizartilarak sotelenir. Et ve kofte, tuz ve karabiber ile lezzetlendirilip 1zgarada
pisirilir. Daha sonra domates rendesi eklenir, baharatlarla lezzetlendirilir ve birkag dakika daha sotelenir.
Tabagda alinan ekmeklerin Usttune yogurt dékuldr ve Ustune etler dizilir. Domates, biber 1izgarada pisirilip etin
Uzerine konulur. En son pul biberli, kekikli tereyadi gezdirilip taze baharat ile servis edilir.
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