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YOGURTLU KEBAP

1/2 kg. kiyma

2 adet sogan

1/2 demet maydanoz

6 ¢orba kasiJi un

1'er tutam karabiber, kimyon ve yenibahar, tuz
1 adet pide

5 ¢orba kasigi yogurt

4 dis sarimsak

Kiymayi rendelenmis sogan, kiyilimis maydanoz, un, tuz ve baharatlarla yogurun. Hargtan ceviz blyukliginde
kofteler hazirlayip sivi yagda kizartin. Bir pideyi kugbasgi iriliginde kesip servis tabagina yayin. Kéfteleri pidenin
Uzerine alin. Uzerine sarimsakli yogurt dékin. Daha sonra kirmizibiberle karistirdiginiz sivi yagi Gzerine gezdirip
servis yapin.
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