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YOGURTLU KEBAP

600 gram yagli kiyma

1 sogan

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik, kirmizi pul biber
6 dal maydanoz

1 su bardagi sarimsakli yogurt

4 dilim pide

Kiymay! derin bir kapta iyice yogurmaya baglayin. icine baharatlari, ezilmis sarimsaklari ve rendelediginiz 1
soganin suyunu ekleyip yogurmaya devam edin. Yaklasik 15 dakika yogurdugunuz kiymayi sislere gegirip sekil
verin. Kizgin yagin i¢inde ya da 1zgarada pisirin. Pideler piserken sislerin Uzerine bastirp suyunu alin. Pide bu
suyla hafif islanmig olacak, igine hemen pisen eti yerlestirin ve lizerine yodurt gezdirin. Rendelenmis domatesle
sos da yapilabilir.
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