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YOGURTLU KEBAP

1 kg kuzu eti, buttan dogranmig
200 gr arpacik sogani

1 ¢corba kasigi yag

tuz

kimyon

karabiber

1 bag dereotunun yapraklari

1 kahve fincani su

1/2 kg yodurt

1 su bardagi un

Kuguk bir kughaneye yagi koyup eriterek igerisine (dereotu ve yogurt hari¢) bitliin malzemeyi ilave edip
karistriniz. Kugshanenin kenarini tamamen hamurla sivayip orta atese oturtunuz. 8 -10 dakika sonra
kenarlarindan buhar sizip ¢gikmaya baslayinca kushaneyi agir atese veya firina oturtup 1 saat 15 dakika pigiriniz.
Kushanenin kapagdini agarak dereotu yapraklarini serpiniz. Kapagini tekrar kapatarak 5 dakika buharlandirp
yogurtla birlikte servis yapiniz.
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