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YOGURTLU KEBAP

Kofte icin :

300 gr dana + koyun karisik kiyma

2 renk biber

1 dis sarimsak

1 mini sodan

3 ¢corba kasiJi kodfte harci

1 yumurta

Biraz maydanoz

300 gr bonfile

1 kasik sivi yag

3 adet tirnak pide kip kip dogranmis
1 kavanoz kdzlenmis patlican

Sos icin :

2 kasik domates salca veya taze domates rende
50 gr tereyagdi

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Sltzme yogurt

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi tuz

Birkac mini domates ve sivri biber (sisleme icin)

Kofte malzemelerini mutfak robotunda karigtirarak yogurabilirsiniz.

Oncelikle pideleri kiip kiip dograyip biraz yag ile tavada ¢evirin. Daha sonra domates rende, tereyagi ve tuzu bir
tavada pisirin ve bakir kaba dizdiginiz pidelerin Gzerine sosu ddkin. Tabagin tam ortasina biraz kdzlenmis
patlican (1 corba kasigi)yerlestirin. Etrafina da hazirlanmig ve 1zgarada pisirilmis parmak seklinde kéfteleri ve
bonfile pargalarini dizin.

Tabagin kenarina 2'ser kasik stizme yogurt + st karisimindan koyarak servis yapin.

Not: Arzu ederseniz Uzerine 1 ¢orba kasidi kizdiriimig tereyagdi ve kirmizi biber gezdirebilirsiniz. Tabagi yesil
biber ve mini domates ile stslerseniz ¢ok guizel gézikecektir.
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