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YOGURTLU KEBAP

1/2 Kg. siglik et

2 pide

1,5 Su bardagi yogurt
1 Orta boy sogan

1 Corba kasigi tereyadi
8-10 Sivri yesilbiber

2 Orta boy domates

2 Cay kasigi tuz

Eti kugbasi dograyip, rendelenmis sodanla karistirarak buzdolabinda 3-4 saat bekletiniz.

Pideyi Gger santimlik karelere keserek yemek tabaklarina koyunuz. Domatesi findik biyUkliginde dograyip, tuz
ve yag ilave ederek hafif hararetli isida yumusatiniz. Pidelerin Gzerine gezdirip tabaklari ilik bir yerde muhafaza
ediniz.

Etleri sise gegirip kémUr atesinde veya elektirik izgarasinda kurutmadan pisiriniz. Tuz serperek pidelerin tzerine
kafi miktarda koyunuz. Ezilmig ik yodurt dékinlz. Yanlarina izgarada pisiriimis biber koyarak sicak servis
yapiniz.
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