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YOGURTLU KEBAB

Malzeme :

500 gr. siglik et,

2 adet kebap pidesi,
3 kasik yag,

2 adet domates,
300 gr yogurt,

tuz,

karabiber.

Yapiligt:

1- Pideleri 1zgara Uzerinde i1sitip yumusatiniz.

2- Pideleri 2 veya 3'er cm karelere kesip birer Kisilik tabaklara koyunuz.

3- 2 kaslk yag1 yakmadan eritip pidelerin Gzerine taksim edip pideleri karigtirip tabaklan sicak¢a bir yere
koyunuz.

4- Terbiyeden aldigimiz etleri sislere gegirip orta hararetli kbmUr atesinde veya firinda 4-5 dakika pisiriniz.
5- Pisen sigleri tabaktaki pidelerin Gzerine kafi miktar koyunuz.

6- 1 kasik yagi kiicUk bir tencereye koyup Uzerine kabuklari soyulmus ve findik blyukliginde dogranmig
domatesleri koyup pure haline getiriniz.

7- Bu sosu da pidelerin lizerine dékin(z.

8- Ezilmig yodurdu da en Ustiine dékup servis yapiniz.

9- Arzu ederseniz tekrar Uzerine erimis yag gezdirebilirsiniz, Yogdurt koymadan da bu kebabi servis
yapabilirsiniz.
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