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YOGURT KEBABI

1/2 kilo kuzu eti (kusbasi)
250 gram yogurt

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 adet domates

3-4 adet sivri biber

1-2 adet pide

Kirmizi biber

Tuz

Once, kugbasi etinizi hafif zeytinyagi ve tuzla bir-iki saat kadar dinlendirin. Sonra pidelerin hem Ust{in(i, hem
altim yaglayin ve bunlari da kugbasi biciminde kesin. Sonra et suyuyla islatan, tstlne tereyag ve yogurt ilave
ederek kaynatan. Bu arada etleri sige dizip, pisirin. Sonra tabaklara en alta pide, Ustiine et, onun Ustiine de
beraber kizdiriimig kirmizi biberle tereyagini gezdirin birer adet biber ve bir-iki parca domatesle susleyip, servis

yapin.
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