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YOGURTLU KEBAP

600 gr. Bonfile (100 er gr. kesilmig)
300 gr. Kofte

600 gr. haglanmig Ispanak

2 ad. Kuru sogan

500 gr. Yogurt

3 ad. Domates

4 dis Sarimsak

200 gr. Tereyad

200 gr. Kasar peynir (rendelenmig)
6 ad. Sivri biber

tuz

Parmak seklinde 24 ad. hazirlanmis kofteler ile bonfile pargalari 1izgarada pisirilir. Bonfilelerde parmak seklinde
dogranir. Bir tencerede 1spanak, tereyag, tuz ve ince kiyilmis sogan sote edilir. Domatesler ince dogranip, ayri
bir tavada ince dogranmis sarimsakla sote edilir. Hazirlanan ispanak tabaklara pay edilir. Uzerine yogdurt ve sote
edilen domates sos konur. Kofteler ve bonfileler ispanagin Uzerine dizilip, rende kasar ilave edilip, 1/4domates
ve 1 ad. sivri biber dekore edilerek salamandirada kasar peyniri kizarana kadar pigirilir.

ML® Yogurtlu Kebap icin tiklayin
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