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YOGURTLU KEBAP

4 adet ince dévilmus biftek
1 su bardag yogdurt

1 adet kdzlenmis patlican

3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet tirnakli pide

Yodurtlu karnigimi yapmak icin sarimsakla, kdzlenmis patlicani iyice ezin, i¢ine yogurdu ekleyip karistirin. Kebabi
hazirlamak igin dévilmis etleri, tuzu, karabiberi ve istenirse kuyruk yagla karigtirip uzun kofteleri yapin. 200
derecedeki firinda 40 dakika pigirip yogurtlu patlicanl karnisimin Gzerine dizin, sicak olarak ikram edin.
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