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YOGURTLU KEBAP

1 kase yogurt
yarim kg dana eti
4 adet sivri biber
2 adet sogan

50 gram margarin
1 cay kasigr kekik
1 adet domates
Tuz

1 adet havug

Bir tavada 50 gram yag ile kugbagi dogranmis etler kavrulur. igine dogranmig sogan ilave edilir. Ardindan
havuglar koyulur. Biraz kavrulunca dogranmig biberler eklenir ve kavrulur. Uzerine yarim su bardagi kadar su
ilave edilir ve suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Suyunu ¢ektikten sonra domates ilave edilir ve bolca kekik serpilir.
Tuzu ayarlanir, karistirilir ve kisik ateste pismeye birakilir. pistikten sonra yaninda yogurta servis yaplilir.
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