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YOGURTLU KEBAP (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valiligi
Haci Ali Ozturan

1 tne orta boy pide

Yarim kg kiyma

2-3 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardagindan az sivi yag
1 kése yogurt

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi biber salgasi

1 yemek kasigi kirmizibiber

1 bag maydanoz

Tuz

Pide, kiiclk kareler seklinde dogranir. Az tereyaginda, kizarmayacak kadar kavrulur.Sonra bir tepsiye, ya da
servis yapilacak tabaklara serilir.

Bir k&se yogurda tuzda ezilmis sarimsak konarak karistirilir ve hafif kizartilan pidelerin Gzerlerine serilir.

Bir tavaya kiyma alinarak suyunu birakincaya dek kavrulur. Sonra lizerine yarim su bardagindan az sivi yag
konarak kavrulur. Uzerine biber salgasi ve kirmizibiber konur. Yenecek kivama gelince kiymalar; altinda
kavrulmus pide, Ustlinde sarimsakli yogurt olan malzemenin tzerine serilir. Sonra iyi ylkanmis maydanozlar
yogurtlu kebabin Gzerine dogranir ve sogumadan servis yapilir.

Yogurtlu kebabin yaninda salata ve kig tursulari bulundurulabilir.

Fotograf "damat bey" tarafindan génderildi. 14.01.2020
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