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YOGURTLU KEBAP (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1/2 bagd maydanoz
250 gr. kuzu kiymasi
200 gr. stizme yogurt
50 gr. kuyruk yagi

1 adet kebap ekmegi

YAPILISI

ince kiyilmis kiymalar, ceviz biyikligiinde yuvarlatilarak sislere gegirilip hafif ateste, yari pisirilir. Bir tavaya ince
kiyllmig kuyruk yagdi koyularak eritilir. Tamamen erimis yagin igine kiymalar si sten alinarak atilir. Yagda nar gibi
kizarincaya kadar tavada cevrilir. Uggen seklinde kesilen ekmekler tabaga yerlestirilir. Uzerine yodurt dékllerek
ekmeklerin Ustleri kaplandiktan sonra tavanin i¢inde bulunan et ve yag boca edilir. En Ustine de ince kiyilmig
maydanoz serpilerek servis edilir.
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