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YOGURTLU KARA BAKLA

1 kilogram taze bakla
1 adet sogan

1 adet taze sodan

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tuz,seker
1 tutam dereotu

1 kase yogurt

3 yemek kasi@i sivi yag

Tencereye daha 6nceden ayiklanip unlu ve limonlu suda bekletilmis baklayi yikayarak alin. Uzerine unu serpin.
Dogranmig taze sodan ve kuru sodani ekleyin. Dereotunun yarisini da dograyarak ekleyin. En son tuzunu ve
tuzun iki kati kadar toz sekeri ekleyip biraz su verin. Yagi ekleyerek agzini agmadan yumusacik olana kadar
pisirin. En az iki G¢ saat dinlendikten sonra kapagini agip dereotu ve yogurtla servis yapin.
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