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YOGURTLU KALP CHEESECAKE

http://www.hurriyet.com.tr

Alt taban igin:

250 gram tam bugday/ biskivi

50 gram tereyag!

Sos igin:

100 gram ¢ilek

10 gram seker

1 tath kagigi limon suyu

Iciigin:

400 gram krem peynir

80 gram seker

150 gram yogurt

1 tath kasidi limon suyu

10 gram toz jelatin yoksa 4 adet jelatin
Uzeri icin:

500 gram sicak su

100 gram bitkisel jel (¢ilek aromali)
100 gram nar taneleri

Biskuvileri elinizle ya da robotla ezerek ufak pargalar haline getirin.

Uzerine eritilen tereyagdini ekleyin.

Kalp seklindeki kalibin i¢ine tereyagiyla karigsmis biskuvileri Ustiine bastirarak yerlegtirin.

Kalip halini almasi i¢in buzdolabinda beklemeye birakin.

Bir tencerenin igine ¢ilekleri kiip kip dograyin ve Uizerine sekerini koyun.

Sos kivamina gelene kadar pigirin.

Eger cilekler sularini salmazsa (zerine biraz su ekleyin.

Son olarak limon suyunu da ekleyerek altini kapatin.

Bir slizge¢ yardimiyla bttin suyunu stiziin ve bir kabin igine alin.

Krem peyniri ayri bir kabin igine koyun ve yodurdu da ekleyerek ¢irpin.

Cirpma islemi esnasinda sekerini de azar azar ekleyerek glzelce karistirin.

Limon suyunu da karigima koyduktan sonra, jelatini eriterek malzemelerle karigtirin.

Son olarak ¢ilek sosunu da bir kasik yardimiyla ekleyerek, dolapta bekleyen biskivilerin Gzerine dokun.
Streg film yardimiyla Gzerini kapatin ve yaklasik 4 saat kadar daha buzdolabinda beklemeye birakin.
Bir kabin i¢ine sicak suyu koyun ve igine toz bitkisel jeli eriyene kadar karigtirin.

Eriyen jeli sogumasi icin bir kenara alin.

Dolapta bekleyen cheescake[?i ¢cikarip, lizerine nar tanelerini ekleyin.

Ilimig olan bitkisel jeli Gzerine d6kan.

Sogumasi igin tekrar buzdolabina kaldirarak 2 saat kadar bekletin.

Kalan narlar cheescake[7in (izerine ekleyerek siisleyin.
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