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YOGURTLU KAKAOLU PANDISPANYA

4 Adet Yumurta

4 Turk Kahvesi Fincani Toz Seker
3 Tlrk Kahvesi Fincani Un

1 Turk Kahvesi Fincani Yogurt

2 Yemek Kagigi Kakao

2 Yemek Kagigi Margarin

3 Yemek Kagigi Kaynar Su

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

Yumurta aklarini cam bir kasede krem santi kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Ayri bir kasede yumurta sarilarini, seker ve kaynar su, seker ve iki yemek kasigi margarin eriyinceye kadar
yaklasik 6-7 dk. ¢irpin.

Toz malzemeleri birlikte eleyin, yumurta aklar ve sarilari ile birlestirerek ¢cok az daha ¢irpin. Yaglanmig ve
unlanmis kaliba dékerek, dnceden isitiimis 180 derece firinda yaklasik 30-35 dk. batirdiginiz kiirdan temiz
¢ikincaya kadar pigirin.

I¢i icin vanilyali kremole ve st. Sitl biraz azalttim ki daha kati bir krema olsun.

ici ve Uzeri igin:gilek ve tuzsuz antepfistigi

Pandispanyayi kalip yardimiyla yuvarlaklar halinde kestim arasina kremole sirdiim . Kremole'nin Gzerine
antepfistigi koyup Ust katinin Gzerini gilekle stsledim. Bazilarinin ise kremanin tzerine gilek dilimleyip Ust katinin
Uzerini bos biraktim.
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