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YOGURTLU KABARAN HAMUR

1 su bardagi yogdurt
Yarim limon suyu

1 tath kasidi karbonat
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi kadar un
Kizartmak i¢in sivi yag

Hamuru yogurmak igin kabin igine bir miktar unu koyup ortasini havuz yapin. Yogurdu ve karbonati da limon
suyu ile kdpurterek igine ilave edin. Yavas yavas yogurmaya baslayin. Uzerine kalan unu da ekleyip yumusak
bir hamur elde edin. 10 dakika dinlendirip unlanmig tezgahta ag¢in, kiiguk sekillerde kesin. Yagda kizarin.
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