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YOGURTLU KABAK YAHNISI

50 Gr Sana Klasik

2 Bardak yogurt

2 Adet kabak

2 Dis sarimsak

2 Adet patates

1 Tath Kagi§i salga
100 gr bezelye

Aldig1 kadar tuz

1 Adet sogan

Aldig1 kadar karabiber

Yemeklik sekilde dogranan sodan sana margarinde sotelenir. igine sal¢a ve kiip kiip dogranan patates
eklenerek 10 dk. kadar kavrulur. kavrulan patatese ayni ebatta dogranan kabaklar ve bezelye eklenir. Gzerine 1
su bardagi kaynamis su dokilir.sarimsak ve baharatlar eklenerek karistirilir. kisik ateste, kapagi kapali olarak
20 dk. kadar pisirilir. kontrol edildikten sonra alti kapatilir ve iliklaginca altina yogurt gelecek sekilde servis

yapilir.
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