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YOGURTLU KABAK VE PIRASA CORBASI

6 Yemek Kasigi tereyagi
6 Adet Kabak

3 Adet Pirasa

5 Dis Sarimsak

3 Yemek Kagidi Un

5 Adet Taze Sogan

2 Tath Kagigi Kekik

2 Tath Kasigr Kuru Nane
10 Su Bardagi Su

3 Su Bardagi Sut

1 Demet Dereotu

Tuz

Karabiber

250 gram tereyagi

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta sarisi

Kabaklarin kabuklarini kaziyip rendeledikten sonra suyunu iyice sikin.

Taze soganlari, sarimsaklari, pirasalari ve dereotunu ayri ayr ayikladiktan sonra kiyin.

Derin bir tencereye sivi yagi koyup kizdirin i¢ine kiyllmig Pirasalari ilave edip Pirasalar séniinceye kadar
kavurun.

Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar pisirin. Unun ¢ig kokusu gidince igine rendelenmis kabaklari, sttd, suyu,
kekigi ve kuru naneyi ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar kisik ateste ¢orbayi kaynatin.

Gorba kaynarken terbiyesi igin kiigUk bir kaseye Yumurta Sarisini koyup Uzerine Yogurdu ve tereyagini ekleyip
bir ¢catal veya ¢irpici yardimiyla karigtirin.

Kaynayan ¢orbaya terbiyeyi ilave edip karistirdiktan sonra en son olarak kiyilmig taze soganlari, tuz ve
karabiberi koyup bir tagim kaynatin. Gorbayi fazla kaynatirsaniz kesilebilir.

Kabak c¢orbasini servis kasesine alip Uzerine Taze Dereotu dallar ve Limon dilimleri ile sUsledikten sonra sicak
olarak servis edin.
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