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YOGURTLU KABAK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
4 Dal dereotu

1 Yeterince kirmizi tozbiber
1 Kase yogurt

0,5 Su Bardagi un

3 Adet kabak

3 Adet sodan

1 Yeterince tuz

6 Su Bardagi su

Kabaklari temizleyip kip kip dograyin. Dereotunu kiyin. Sodanlari soyup kiiglk kiicik dograyin. Yagi tencerede
eritip sodanlar pembelesinceye kadar sote edin. Kabaklari sogana ekleyip birka¢ dakika kavurun. Tuz ve su
ilave edip kisik ateste 20 dakika pigirin. Blenderden veya tel sli¢cgegten gegirip blyuUk servis kasesine alin. Ayri
bir kapta yogurt ve unu birbirine yedirerek puriizsiz bir karisim haline gelinceye kadar karistirin. Gorba
suyundan 1 kepce alip karisima ilave edin ve iyice ¢irpin. Hazirladiginiz yogurtlu karisimi gorbaya azar azar
dobkerek ve slrekli karigtirarak ekleyin. 3 dakika daha kaynatip atesten alin. Kirmizi tozbiber ve dereotu ile
sUsleyip servis yapin.
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