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YOGURTLU KABAK CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Yayla Corbasi
1 Adet orta boy kabak

6 Bardak soguk su

1 Kasik un

2 Kasik Bizim Mutfak Aycicek Yagi
1 Cay Kasig Tuz

Arzuya Gore Dereotu (ince kiyilmig)

Siviyagimizla birlikte rendeledigimiz kabagi tencereye aliyoruz. Kabak suyunu ¢ekene kadar kavuruyoruz.
Unumuzu ekledikten sonra 1-2 Kez karistirip bir ¢irpma teli ile soguk suyu topaklanmasini engelleyecek sekilde
ilave ediyoruz. Bizim Mutfak Yayla Corbasi ve tuzu ekleyip karigtirarak pisiriyoruz. Psitikten sonra blenderdan
gecirip plrizsiz bir kivam almasini sagliyoruz dereotu ile servis yapiyoruz.
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