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YOGURTLU KABAK CORBASI

Malzemeler:

2 adet kabak

2 su bardagi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

2 dis sarimsak

5-6 dal dereotu

5 ¢orba kasiJi sivi yag

1 cay bardagi arpa sehriye
8 su bardadi su ya da et suyu
Karabiber

Tuz

Yapimi:

Kaynamakta olan 2 su bardalk suya kiip seklinde dogranmis kabak ve sehriye atilir. 10 dakika pisirilir. Bu arada
yogurt, dévilmis sarimsak, un, sivi yag, karabiber ve tuz iyice ¢irpilir. Pigsen kabakli karisima kalan 6 bardak su
eklenir, kaynamadan yogurtlu karisim eklenir. Karistirarak bir tagim kaynatilir. Atesten almadan hemen énce
ince kiyilmig dereotu ilave edilir.

ML® Yogurtlu Balkabagdi Corbasi icin tiklayin
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