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YOĞURTLU JÖLELİ PASTA

https://www.posta.com.tr

3 Çorba kaşığı yoğurt .
1 paket bisküvi
3 Çorba kaşığı arzu ettiğiniz reçel
1,5 çay bardağı eritilmiş tereyağı
1 adet portakal kabuğu rendesi
1 çay bardağı ceviz
3 paket meyveli jöle

Bisküviyi mutfak robotunda cevizle beraber öğütün. Erimiş tereyağını ekleyerek iyice harmanlayın. Yağlanmış
çember kalıbınızın tabanına, bastırarak bisküviyi yayın. 2 paket meyveli jöleyi, üzerinde yazdığı gibi hazırlayın.
Sertleşmemesi için oda sıcaklığında bekletin. Yoğurt ve 2 çay bardağı hazırlanmış jöleyi iyice karıştırarak
bisküvinin üzerine yayın. Buzdolabında 1 saat bekletin Yoğurt sertleşince, reçel ve kalan jöleyi karıştırıp
yoğurdun üzerine dökün. Buzdolabında tamamen donana kadar bekletin. Servis yapmadan önce, kelepçeli
kalıptan çıkarın ve dilimleyin.

© lezzetler.com tarif no:158336 • adı:Yoğurtlu Jöleli Pasta • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:02.04.2025 - 11:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-joleli-pasta-vt112243
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/yogurtlu-joleli-pasta-158336.jpg
http://www.tcpdf.org

