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YOGURTLU JOLE

1 su barda@i yodurt (taze ve fazla suyu siziimis)
100 gr. hazir biskvi (dévilmuis)

Yarim su bardagi findik (déviimis)

1 paket jéle

4 seftali (mevsime gore istenen her meyve kullanilir.)

Jole 2 su barda@ sicak su ile eritilir. Sonra 1 bardak soguk su konur. Elde edilen sivi-G¢ kisma ayrilir.

Islatilmig 20- 25 cm. ¢apindaki tepsiye j6lenin 1/3&apos;u konur. Soyulup dilimlenmis seftaliler yerlestirilir. J6le
donuncaya kadar buzdolabinda bekletilir.

1 bardak yodurt ile jélenin diger 1/3&apos;u iyice karistirilir. Meyveli jélenin Gzerine yayilir. Yine buzdolabinda
dondurulur.

Ddévilmas biskivi ile findik, jélenin son kalan 1/3&apos;U ile karigtirilir. Kati olursa 1- 2 kasik su ilave edilir.
Yodurtlu jélenin Gzerine yayilir. Yine buzdolabinda dondurulur.

Kalip birkac kere 1lik suya batirilir. Servis tabagina ters gevrilir.
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