YOGURTLU iISKEMBE CORBASI

1 kg. dana iskembesi
8 dis sarimsak

2 su bardagi yogurt
4 corba kagigi un

1 cay bardagi siviyag
6 su bardagi et suyu
1 adet limon suyu

2 tath kasigi tuz

Temizlenmis iskembe kiiclk dogranir, didUkll tencereye aktarilir, Gzerini drtecek kadar su konur, tencerenin
kapag@ kapatilir, kaynama noktasina geldikten sonra 45 dakika pisirilir. Ay bir kapta, yogurt, limon suyu,
sarimsak, et suyu, yag, tuz, un, iyice ¢irpilir iskembenin tzerine dékalur, iki tagim kaynatilir.

Fotograf "sar fatma" tarafindan génderildi. 08.04.2018
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