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YOGURTLU HINDI CORBASI

Yarim kg kemiksiz hindi eti
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kase yogurt

8 su bardag hindi suyu

1 su bardagi su

1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hindi haglanir ve didiklenir. Un ve tereyagi 2-3 dakika kavrulur. Uzerine hindi suyu ve tuz katilir. Kaynayinca
hindi eklenir. Bu arada yogurt 1 su bardagi suyla ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya dokulir. Bir tik daha
kaynatilir. Karabiber katildiktan sonra ategten alinir.
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