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YOĞURTLU HAVUÇ ÇORBASI

2 adet havuç
50 gr İçim Tereyağı
140 gr arpa şehriye
45 gr un
200 gr İçim Yoğurt
1 çorba kaşığı İçim Tereyağı
Bir tutam taze kekik, doğranmış
Bir çay bardağı tuz
1 litre su

Tencerede İçim Tereyağı’nı eritin. Dilimlediğiniz havuçları tavada sotelemeye başlayın. 1 litre suyu havuçlara
yavaş yavaş ilave edin. Su kaynamaya başladığında arpa şehriyeleri ekleyin. Bir başka kasede elediğiniz unu,
İçim Yoğurtla birlikte iyice birbirine karışacak şekilde çırpın. Biraz su ve bir çay kaşığı tuz ilave edin. Tekrar
çırpın.
Arpa şehriyeler yumuşamaya başladığında yoğurtlu terbiyeyi çorbaya ilave edin. Karıştırarak tekrar kaynatın.
Kaselere paylaştırın. Üzerine biraz yoğurt gezdirin ve doğradığınız taze kekikleri serpin

© lezzetler.com tarif no:180148 • adı:Yoğurtlu Havuç Çorbası • gönderen:dolu • indirme tarihi:14.03.2025 - 04:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-havuc-corbasi-vt124066
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/yogurtlu-havuc-corbasi-180148.jpg
http://www.tcpdf.org

