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YOGURTLU HAVUC CORBASI

Yarim sap pirasa

1 orta boy havug

1 kase yogurt

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi tereyagd
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 corba kasig tepeleme un
Aldigi kadar su

Tencereye sivi yag ve tereyag koyup kizdiram. Unumuzu ekleyip pembelesene kadar kavuralim. Daha sonra
soyup rendenin ince kisminda rendeledigimiz havucu ekleyelim. Pirasamizi olabildidince ince dograyalim ve
tenceremize ekleyelim havugla birlikte kavurmaya devam edelim. Daha sonra soguk su dokerek ¢irpalim ve
kaynamaya birakalim. Ote yandan bir kasenin igine yogurdu, yumurta sarisini alalim ve ¢irpalim. Hazirlamig
oldugumuz bu karigimi kaynamakta olan gorbamizin tizerine dékelim. Gerekirse tekrar su ilavesi yapalim.
Tuzunu ekledikten sonra tekrar kaynamaya birakalim. Uzerine ¢ikan kdpukleri kasikla alalim gorbamizi atesten
alalim. Havuglar yumusayinca atesten alip sicak olarak servis yapalm.
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