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YOGURTLU HASLAMA

1 kg parca kuzu eti

2 su bardagi yogurt

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi tuz

Et diidiikliye alinir. Uzerini gececek kadar su konur. Pim ¢iktiktan sonra ates kisilir. 15 dakika kadar pisirilir. Et
suyundan suzilerek firin kabina alinir. Yogurt, yumurta, un, 1 kepge et suyu, eritilmis tereyadi ve tuz eklenir iyice
¢irpilir. Etin Gzerine dokilir. 190 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir.
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