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YOGURTLU HAMUR CORBASI

MALZEME

8 kahve fincani un

2 yumurta

biraz tuz

1,5 Kahve fincani su

1 sogan

250 gr yagsiz kiyma

yarim demet maydanoz

biraz tuz

karabiber,

1/2 kilo yo@urt

8 bardak et suyu

1 ¢orba kasigi (silme) kekik

4 corba kasigi (silme) sadeyad ya da margarin
3 ¢orba kasid! (silme) kuru nane

YAPILISI:

Tencere igine kiyma ve rendelenmis sogani koyup, etin rengi dénene kadar kavurun. Sonra tuz, biber ve incecik
dogranmis maydanozu ete ilave edin. lyice karigtirdiktan sonra, kiyma saldidi suyu ¢ekinceye kadar 18 - 20
dakika pisirip atesten indirin.

Bu arada, 7 fincan unu hamur tahtasina koyup, ortasini gukur gibi agin. Buraya 1 yumurtanin tamamiyle,
ikincinin sarisi, tuz ve suyu koyun. Hepsini birlikte karistirip sikica bir hamumur yodurun. Uzerine nemli bir bez
Ortlp 1 saat kadar dinlenmeye birakin. Sonra bu hamuru, kalan 1 fincan unla bigak sirti kalinhdinda agin
hazirladiginiz kiymali, i¢i agilmis hamurun Uzerine yarimsar parmak ara ile, findik iriliginde sirayla koyun. Sonra
Uzerine katlayin. Hamuru ceviz iriliginde, dort kdse pargalar halinde kesin. Kenarlarini agiimamalari igin iyice
bastirin. Hepsi bitince, tencerede kaynamakta olan et suyuna atin. Ve yumusayincaya kadar 13 -15 dakika
haslayin. Sonra bir kdseye bosaltin. Uzerine kekikli, naneli kizgin yadi gezdirin ve yaninda, bir ¢atalla iyice
¢arpilmig yogurt oldugu halde servis yapin.
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