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YOGURTLU GUL BOREK

4 adet yufka,

250 gram beyaz peynir,
yarim demet maydanoz,
yarim kg yogurt,

2 dig sarimsak.

Uzerine:

1 corba kasigi tereyagi,
kirmizi pulbiber

Yufklari yarilarindan béliin. Daha sonra enlemesine genis seritler halinde kesin. Bu arada ici igin peyniri ufalayin.
Maydanozu kiyin, ikisini karigtinn. Hazirladiginiz ici, seritlerin ortalarina koyun. Sigara béregdi gibi oldukca
incelterek sarin. Daha sonra ince uzun bére@i kendi etrafinda gl béregi gibi tekrar sarin. Agilmamasi icin her bir
béregi kirdanla sabitlestirin. Hafif yaglanmis tepsiye dizin. 175 derecedeki firinda 20-25 dakika pisirin. Bu
arada sarimsaklari dovin. Yogurtla karistirin. Boreklerin tizeri pembelesince firndan gikartin. Bir kaba dizin.
Uzerine sarimsakli yogurdu dékin. KigUk bir tavada tereyadini kizdirin. Igine kirmizi pulbiber serpin. Yogurdun
Uzerine dbkerek servis yapin.
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