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YOGURTLU GUL BOREGI

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 klicUk dogranmis sogan
250 gram kiyma

1 tath kasidi salca

2 adet yufka

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigdi pul biber

2 corba kasigi sivi yagda, 1 adet kiiglik dogranmis sogani kavurun. 250 gram kiyma ekleyip kavurmaya devam
edin. Uzerine 1 tatl kasig salca ekleyin. Kiymanin rengi doniince, tuzunu, karabiberini ayarlayip ocaktan alin. 2
adet yufkanin her birinden 8 adet liggen olusturacak bigimde kesin. Uzerine kiymali malzemeden koyun. Sigara
boregi gibi sarip, sonra ice dogru kivirin. Firin tepsisine dizip, orta isili firinda tizeri hafifge pembelesene dek
pisirin. Borekleri servis tabagina alin. Uzeriigin, 1 tath ka§|g| tereyag@ini eritip, 1 ¢ay kasigi pul biberi yagda
yakin. Boreklerin Gzerine 2 su bardagi yodurt gezdirip, yagi ekleyin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:159000 - adi:Yogurtlu Gul Béregi « génderen:Somuncu « indirme tarihi:29.03.2024 - 00:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-gul-borek-vt13317
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/yogurtlu-gul-boregi-159000.jpg
http://www.tcpdf.org

