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YOGURTLU EZOGELIN CORBASI

4 Kisilik Malzemeler

1 cay bardagi ince bulgur

1 cay bardagi kirmizi mercimek
5 su bardadi et suyu

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi un

2 ¢orba kasigi yogurt

30 gr margarin

Tuz

Karabiber

1'er ¢ay kasigi nane, pulbiber

Hazirlanisi

Margarini tencerede eritip 1 kasik suyla ezilmis salgayi ilave edin. Bulgur, mercimek, et suyu, tuz ve karabiber
ekleyin. Su kaynayinca atesi kisin. Mercimek ve bulgurlar yumusayincaya kadar pisirip tencereyi atesten
alin.Yogurtla unu bir k&sede iyice cirpip ¢corbaya ekleyin ve karigtirin. Gorba kaselerine paylastirip Gzerine nane
ve pulbiber serpin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Ezogelin Corbasi icin tiklayin
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