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EVDE YOGURTLU KEBAP

500 gram biftektik et

350 gram koftelik kiyma

1 adet sogan

4 dis sarimsak

Yarim bardak aycicek yagdi

2 adet pide ekmegi (Yoksa kalan bayat ekmekler de olur)
1 kasik salca

Tuz

Maydanoz

4 bardak yogurt

Bifteklik etleri az yagda tuzunu da koyup karistirin. Izgarada veya teflon tavada pisirdikten sonra ince uzun
dograyin. Bir kenara birakin; sicak dursun. Sogani rendeleyin ve tuzunu katin. Sarmisagi ezip azicik da
sarimsak katin. Kofteleri yapin ve teflonda pisirin ve bifteklere katin. Agzini kapatin. Bagka bir kapta salcayi
yagda az gevirip sulandirin. Kalan sarmisagi salgaya katin. Biraz kaynatip séndriin. Pideleri 1izgarada kizartin.
Izgara yoksa ufak ufak dograyip tepsiyle firina verin. Az kizartip ¢ikarin. Uzerine yaptiginiz sosu her tarafina
gezdirin. Onun Ustiine sarimsakli yogurdu serin. Yogurdun Ustiine de kenarda duran biftek ve kéfteleri dizin. Az
tereyagi yakip Ustlerine dokiin. Hemen sofraya koyup servis yapin. Ayni iglemi tek tek tabaklarda da
yapabilirsiniz.
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