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YOGURTLU ET

1 Cay Kasigi tuz

3 Corba Kasidi zeytinyagi

1 Cay Kasig karabiber

1 Adet yumurta

500 gr kugbas! et

2 Su Bardagi yogurt

3 Yemek Kagigi Sana Ekmekustl Kase

3 corba kasiJi zeytin yagini ve margarini tavaya alin. yarim kg etialip yagda kavuru, dilediginiz miktarda
karabiber ve tuzu ekleyin diger tarafta yumurtayi tuzla ¢irpin daha sonra yogurda ilave edip iyice karigtirinorta
boy bir firin kabina etleri yayin Gzerine yodurt karisimini gezdirin 200 dereceli firina tzeri kizarincaya dek pisirin
pisen yemegi firndan aldiginizda tzerine karabiber serpip dilerseniz sicak bir pideyle servis yapabilirsiniz.
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