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YOGURTLU ERISTE SALATASI

Yarim paket eriste

2 orta boy salatalik

4 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasidi siviyag

1 yemek kasigi margarin

5 yemek kasigi yogurt

2 dis sarimsak

Tuz, pulbiber

Kimyon nane

Yarim bardak haglanmig misir

Ilk 6nce eristeleri tuzla beraber hagliyoruz suyuna erigteler yapismamasi igin margarini koyuyoruz. Pigen
eristeleri stizelim. Uzerine soguk su tutup tekrar stizlyoruz. sogumaya birakiyoruz.

Daha sonra kabugunu soymadan iyice yikadigimiz salataliklar kliclk ki¢Uk kip seklinde dogruyoruz.
Eristeleri karistirma kabimiza aliyoruz.

Dogradigimiz salataliklari ve misirida koyup karistiriyoruz.

Diger tarafta mayonez, yogurt ve ezilmis sarimsag! iyice ¢atalla ¢irpiyoruz. Erigtelerin Ustiine ddkiyoruz.1
yemek kasiJi sivi yagdi da koyup karistiryoruz.

Tuzunu ve baharatlarini ayarlayip iyice karistirip servis kabimiza aliyoruz.

En son olarakda pulbiber ve naneyle sisliyoruz.
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