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YOGURTLU ERISTE CORBASI

1 su bardag: erigte

500 gram yogurt

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 tatl kagigi tuz

2 su bardag!

2 tatl kagigi tuz

2 yemek kagsigi tereyagi
1 adet kuru sogan

2 tatl kagigi nane
Yarim tatli kagigi kirmizi toz biber

Tencereye 1,5 litre su koyup kaynatin.

Su kaynayinca eristeleri suya koyup pismeye birakin.

Yogurt, yumurta ve unu ayri bir kasede ¢irpin.

Eristelerin suyundan kepgeyle alip yogurtlu sosu ilistirin ve gorbaniza ekleyip karistirin. Corbaniz fazla koyu
olursa biraz daha sicak su ilave edin.

Tuzu da ekleyip ¢orbanin altini kisin.

Bu arada soganlari kiip kiip dograyin.

Tereyagini tavada eritip soganlari bu yagda kavurun ve ¢orbaya ekleyin.

5-10 dakika demlendirdiginiz gorbanizi servis edebilirsiniz.
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