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YOGURTLU EKMEK CORBAS|
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1 cay bardadi koftelik bulgur
1/2 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

50 gram kiyma

1 adet patates

2 dal maydanoz

1 su bardagi stizme yogurt
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegin kabuklarini soyun. Kiiglik kiigiik dograyip karistirma kabina alin. igine yumurtalari, kimyonu, tuzu
ve kiymay! ekleyerek, kéfte hamuru yapin. Haslanmis patatesi ince kiyilmig maydanozu birlikte yogurun. Misket
bulyUkliginde toplar yapin. Kéfte hamurundan ceviz biyUkliginde koparip bagparmaginizla ezerek ortasini
acin. Patatesli topu igine yerlestirip kapatin ve kofteleri yuvarlayin. Yaglanmis firin kabina dizerek firinda pisirin.
Yogurdu sulandirip tencerede kaynatin. Kéfteleri icine atip 10 dakika pisirin. Erittidiniz tereyagina kirmizi pul
biberini katin. Corbay servis tabagina alarak Ustline nane ve erimis tereyagindan gezdirerek servis yapin.
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