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YOGURTLU DOVME CORBASI

1,5 su bardagi yogurt

1 su bardagi asurelik bugday
1 su bardag haslanmig nohut
1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

6 su bardagi su

Tuz

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

Bugdday! bir gece 6nceden islatin.

Tencereyi ocada alin ve suyu ekleyip kaynatin.

Ardindan bugday ilave edip yumusayana kadar pisirin.
Bugddaylar yumusadiktan sonra haglanmis nohutu ekleyin.
Bir kasede yogurt, 1 adet yumurtanin sarisi ve unu karistirin.

Daha sonra kaynayan sudan 1 kepce alip yogurtlu karisima ekleyin ve hizlica karigtirin.

Kaynadiktan sonra tuzunu ilave edin ve ocagi kapatin.
Tereyagini bir tavada eritin. Uzerine nane ekleyin.

En son naneli tereyagl karisimi ¢corbaya ilave edin.
Sicak servis edin.
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