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YOGURTLU DOVME CORBASI (GAZIANTEP)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardag dévme bugday (asurelik bugday)
1 cay bardagi haglanmis nohut

5 su bardagi su veya et suyu

1 su bardagi yogdurt

1 yemek kagigi un

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi tuz

Sosu igin:

2 yemek kasi§i tereyadi veya zeytinyagi
1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasig pul biber

Dévme bugdayi bir gece dnceden suda bekletin.

Ertesi glin sUzip yikadiktan sonra tencereye alin, Gzerine 5 su bardagi su veya et suyu ekleyerek yumusayana
kadar pigirin.

Haslanmis nohudu ekleyerek birkag dakika daha kaynatin.

Bir kasede yogurt, un ve yumurta sarisini ¢irpin.

Karisima 1 kepce sicak ¢orba suyundan ekleyerek ilitin ve yavasca tencereye dokin.

Surekli karigtirarak birkag dakika kaynatin.

Kiguk bir tavada tereyagini eritin, Gzerine kuru nane ve pul biber ekleyerek kizdirin.

Hazirlanan sosu ¢orbanin tzerine gezdirin.

Gorbayi sicak olarak servis edebilirsiniz.
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