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DOVME CORBASI (GAZIANTEP)

1,5 su bardagi yogurt

1 su bardagi asurelik bugday
1 su bardag haslanmig nohut
1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

6 su bardagi su

Tuz

Uzeri igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

Bir gece dnceden bugdayi islatin. Tencereyi suyu ekleyin ve kaynatin.

Daha sonra buddaylar ekleyip yumusayana kadar pisirin.

Bug@daylar yumusadiktan sonra nohudu da ekleyin.

Yodurt, yumurta sarisi ve unu bir kasede karistirin.

Kaynayan sudan 2 kepge alin ve yogurtlu karigima ilave edip hizlica karistirin.

Isinan yogurtlu karigimi tencereye ekleyin ve sirekli karistirin. 10-15 dakika daha pisirdikten sonra tuzunu ilave
edin ve ocaktan alin.

Eger corbanizin kivami yogun olursa gerektigi kadar su ekleyebilirsiniz.

Tereyadi sosunu hazirlayip servis ederken ¢orbanin lizerine gezdirin.
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