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YOGURTLU CORBA

Tugrul Savkay

100 gr. tereyadi (6,5 ¢orba kasidr)

25 gr. un (3 gorba kagsigr)

1 It. et suyu ya da tavuk suyu (4 su bardagi)
300 gr. yogurt

Tuz

1 cay kasidi kuru nane

Tereyagdini bir tencerede eritin. Unu katip, ¢cirpma teli ile karigtirarak birkag dakika kavurun. Tencereye azar azar
et suyunu ekleyin, topak kalmayincaya kadar karigtirarak yaklasik 15 dakika pigirin.

Bir kapta yogurdu az et suyu ile girparak sulandirin. Gorba koyulagmaya baslayinca, sulandiriimis yogurdu
tencereye ekleyin. Sirekli karistirarak un kokusu gidinceye kadar ¢orbayi pisirmeyi siirdiriin. Tuzunu ayarlayin
ve atesten alin.

Pisen corbayi k&selere bélistirip, Gzerine kuru nane serperek servis yapin.

Not: Bu gorbaya pisme sirasinda piring konursa, ¢orba "yayla ¢orbasi" adini alir.
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