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YOGURTLU CILEKLI CHEESECAKE

150 gr margarin

1 paket kare bisk(vi

1 subardagi yogurt

1 subardagi krema

1 cay bardagi taze lor peyniri
4 adet yumurta

1 limonun suyu

1 adet limonun kabugunun rendesi
Sosu icin:

250 gr cilek

1 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi limonun suyu

Margarini eritin, biskuvieri toz haline getirin ilinan yag ile toz biskuvileri karistirnp hamur haline getirin.

Kelepgeli kalibin altina yaglh kagit kesip yayin yag ile harmanlanan biskivuleri kaliba bastirirak déseyin.
Buzdolabinda 30 dk. bekletin

Kremasi igin, gukur bir kaba limon kabugunu rendeleyin, limon suyunu sikin, yogurdu, tozseker, loru karigtirin.
Ayri bir kapta cirpilmis yumurtalari bu karigima ilave edin karigtirin.

Dolaptan gikan biskuvilerin Gizerine bu karigimi dokdin.

Onceden isitilmis firnda 180 derecede 20 dk pigirin.

Cilek sosu icin, ciledi, sekeri, 7-8 dk pisirin, sos yapin, sonra bir tath kasigi limon suyunu ekleyin bir tagim daha
kaynatin, ocagi kapatin.

Bu sosu ilindiktan sonra firindan ¢ikan kekin tizerine d6kUp servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:126204 « adi:Yogurtlu Gilekli Cheesecake « gdnderen:kus lokumu « indirme tarihi:04.05.2024 - 20:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-cilekli-cheesecake-vt93029
http://www.tcpdf.org

